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VAD AR AKVAVIT?

= Aqua Vitae = latin for livets vatten

= Brannvin har kryddats i Sverige sedan 1400-talet
= Akvaviten slog igenom pa 1800-talet

= Minst 37,5 procent alkohol

=  Huvudkryddan ar kummin eller dill

All akvavit ér snaps - men all snaps ér inte akvavit!
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DANSK AKVAVIT

=  Bade kummin och dill ar vanligt
= Traditionellt inte fatlagrad
= Rena, tydliga och kraftfullt kryddig smaker

= Tillverkas pa sprit av spannmal

#= NORSK AKVAVIT

= Oftast baserad pa kummin

= Lagras alltid pa fat i minst sex manader FALOR&
= Rund och mjuki stilen oo
= Tillverkas pa sprit av norsk potatis (/”é( 141
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= Oftast baserad pa kummin aizmg;ﬁ,i"ﬁm
oy 10U -
= Vanligt med viss fatlagring -
= Oftast rund och mjuk i smaken & T

= Tillverkas pa sprit av spannmal



AALBORG JUBILEUMS AKVAVIT

= Skapades 1946 for 100-ars jubileet av akvaviten
Aalborg Taffel

= Kryddad med dill och korianderfro

= Smaksatt med amerikansk vitek

=  Mjuk, sofistikerad och komplex

Passar till:

= Fisk och skaldjur

= Ett flertal vegetariska ratter
= Lattare kottratter

= Det asiatiska koket




LYSHOLMS LINIE AQUAVIT

= Nordens aldsta akvavit fran tidigt 1800-talet

=  Kryddad med kummin, dill, fankal och pomerans

= Lagras pa sherryfati 16 manader - varav 4
manader till sjoss

= Ren och kryddig smak med tydlig fatkaraktar

Passar till:

Lysholms Linie Aquavit ar en riktig allroundsnaps som
passar till allt fran ostron till chokladkaka. Den ar dock
som allra godast till lite fetare, samt garna rokta,

fiskratter.
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O.P. ANDERSON DISTILLERY

= |dag forvaltar Master Aquavit Blender Jonas Odland arvet
fran O.P. Anderson & Son

= 0O.P Anderson Distillery i Matfors ar ett nybyggt
hantverksmassigt destilleri

= All akvavit fran O.P. Anderson ar ekologisk

=  Genom ett langtgaende miljoarbete ger produktionen av

O.P. Anderson |ag klimatpaverkan




O.P. ANDERSON ORIGINAL AQUAVIT

= Sveriges aldsta akvavit - 1891

=  Kummin, anis och fankal

= Kryddspriten lagras minst sex manader pa gamla ekfat

=  Mjuk och komplex
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O.P. ANDERSON TILL MATEN

O.P. Anderson Original Aquavit har en tidlds allround-
kryddning som passar till nastan alla feta eller smoriga

ratter. Samt till lagrade ostar.

Exempel pa ratter:

Inlagd sill

Raraka med I6jrom
Rokt & gravad lax
Rabiff med friterad 16k

Potatispizza med Vasterbottensost

S O Anderson e Son
A Ganmal fin Aquavy
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VARFOR SATSA PA AKVAVIT?

= Akvavit ar Sveriges mest unika dryck

= Alkoholen och kryddningen forhojer smaken i maten

= Det finns en akvavit som passar alla tillfallen och ratter
= Kan avnjutas aret runt till bade lunch och middag

= Akvavit skapar merforsaljning

Akvavit lyfter hela maltidsupplevelsen!
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| DEN PERFEKTA SERVERINGEN

[
Som aperitif F;}i 6-8 grader
\f
Till for- eller varmratt 8-16 grader
-—
Som digestif ‘Z 14-16 grader
Lagrad akvavit som avec I 20-22 grader




Brannvinsgummor pa
6 cl ger hogre
snittnotor

Hangare med
snapsglas pa borden
Okar akvavit-
forsaljningen med
over 30 procent

Genom mixpack med
smaflaskor pa menyn
kan alla valja sin
favorit

Tryckta Intresset for drinkar
akvavitmenyer med & cocktails pa
smakbeskrivningar akvavit okar stort

driver forsaljning



" AKVAVIT GER EXTRA INTAKTER

Pris per cl pa menyn: 25 kr

Intakt ex moms: 20 kronor

Intakt per flaska: 70 cl x 20 kr = 1 400 kronor ex moms
Inkop per flaska: 180 kronor ex moms

Vinst per flaska: 1400 kronor - 180 kronor =1 220 kronor

1 flaska akvavit i veckan = 60 000 kr per ar
3 flaskor akvavit i veckan = 180 000 kr per ar
5 flaskor akvavit i veckan = 300 000 kr per ar

En flaska pa 70 cl ger 17 snapsar eller
drinkar & cocktails a 4 cl
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SVENSKA NUBBAR

= 0O.P. Anderson Original Aquavit
= O.P. Anderson Bjork Aquavit

= Gammal Norrlands Aquavit

= Herrgards Aquavit

= Baska Droppar

= Lacko Slottsaquavit

= Ortagardsbrannvin

« Ostgodta Sddesbriannvin

= Ranas Brannvin

= Kryddgardens Fladersnaps
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ALKOHOLFRI SNAPS

= Mixpack med tre olika sorter

= Kryddade med O.P. Anderson-kryddorna
= Het smak fran chili och citronsyra

= @GOr att alla vid bordet kan skala

=  Ger merforsaljning

= QOriginal
= Klar (dillakvavit)

= Petronella Apple




“Jag har lagt hela mitt liv pa att hitta

perfekta mat- och dryckeskombinationer.

Ingenting kommer ens i nérheten av sill,

6l och en O.P. Anderson”

Sommelieren Niclas Lofgren

Ekulnglskﬂquavn
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ARV COGRITAILS



O.P. ANDERSON
NEGRONI

Ingredienser:

2 cl O.P. Anderson Original
2cl Carpano Classico

2cl Carpano Bitter
Apelsinklyfta

Lagg is i ett glas, hall i alla ingredienser och ror
om.

Op Andersoner S
Ammal fin A
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Garnera med apelsinklyfta.




OLOF PALME

Ingredienser:

5 cl O.P. Anderson

Thomas Henry Ginger Beer (eller Thomas Henry
Ginger Ale)

Mycket is

Lime

Mynta om sa dnskas

Fyll glaset med is.
Blanda i O.P. Anderson och toppa upp med

Thomas Henry Ginger Beer.

Garnera med en limeklyfta eller ett limehjul och
eventuellt lite mynta.

Servera och njut!




O.P. ANDERSON APPLE &
DILL

Ingredienser:
5 cl O.P. Anderson Klar
10 cl appeljuice

En nypa salt
Sodavatten
| AR Q@ | Dillkvist
| alaglsk Aquar -
LA =W Ll Hall akvaviten och appeljuicen i ett glas och
. il blanda om, toppa med sodavatten och hai en

nypa salt.

Garnera med en dillkvist.
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O.P. ANDERSON
MARGERITA

Ingredienser:

3 cl O.P. Anderson Bjork
2 cl Ranas Brannvin

2 cl Limejuice

Salt

Hall alla ingredienser tillsammans med is i en
shaker. Skaka och sila sedan upp i ett

margeritaglas med saltad kant.

Garnera med lime.




O.P. ANDERSON
HALLONSPRITZ

Ingredienser:

6 cl O.P. Anderson Petronella Hallon
Sprite

Mousserande vin

1 citronskiva

Farska hallon

Is

Fyll upp ett stort vinglas med is.

Hall 6ver 6 cl Petronella Hallon.

Fyll upp med lika delar sprite och mousserande
vin.

Garnera med citronskiva och farska hallon.



Folj oss garna pa Instagram:

Nyfiken att veta mer om
snaps och akvavit fran

Anora?
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Drink responsibly!




